Produkte aus der Destillerie Hotel & Restaurant

Single-Malt
Single-Cask

Whisky

Unsere Komfortzimmer bieten lhnen mit 30m? viel Platz,
um in moderner Wohlfiihl-Atmosphare den Alltag
auszublenden. Ein groRziigiges Badezimmer mit groRer
Dusche ladt zum Entspannen ein.

Auf dem Balkon kdnnen Sie den Ausblick in den Hotelgarten
genieBen. Die Komfortzimmer sind mit 40 Zoll groRRen
Fernsehern ausgestattet und bieten Ihnen freien WLAN-
Zugang zum Internet mit 100 mbit/s.

In unseren Panoramazimmern im oberen Stockwerk
konnen Sie die Aussicht Uber die Hohen des Taunus
genieRen.

Einrich-GIN Haselnussgeist

Im Restaurant servieren wir regionale und saisonale Gerichte.

Apfelweinbrand

712 Jahre im HolzfaR gereift

Krauterlikor

nach altem Familienrezept

Fiir Veranstaltungen stehen lhnen 7 verschiedene
Gesellschaftsraume fiir 10 - 160 Personen zur Verfligung.

Die Historische Destillerie konnen Sie gerne auch nach
Absprache besichtigen.

Stimmungsvolle Whisky-Tastings mit verschiedenen
Whiskys aus unserer Brennerei bieten wir Ihnen
gerne nach Terminvereinbarung an.
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Tradition seit 1908

2023
Whisky & work

Single-Malt Whisky - selbst gebrannt

Aktiv- Tagesseminar

Single-Malt
Single Cask

Whisky
“1X

Edles Destillat aus Apfelwein
Apfeln von Streuobstwiesen

KRAUTERLIKOR




Aktiv- Tagesseminar

Whisky & work

Single-Malt Whisky - selbst gebrannt

Sie konnen selbst bei der
Herstellung unseres Single Malt
Whisky’s Hand anlegen!

Zunachst setzen wir die
Maische an - anschliefRend
beginnen wir mit der 1.
Destillation, dem Raubrand.

Nach dem Raubrand starken wir uns
mit einem exzellent zubereiteten
3-Gang-Menii mit regionalen und
saisonalen Zutaten.

AnschliefRend destillieren wir den
finalen Feinbrand des Whiskys

,Georg IV,

Keine Fragen bleiben offen!

Mit Leidenschaft im Vortrag erklart
Ihnen Klaus Gemmer (fast) alles was
Sie schon immer tiber die Herstellung
eines Single-Malt-Whisky’s wissen
wollten.

Im personlichen Gesprach werden die
Informationen noch vertieft.

Tasting

mit verschiedenen Whiskys aus
der Destillerie.

New Make Spirit, Rye, Grain,
Single-Malts, Faf3starken und
torfgeraucherter Whisky

Sie konnen im entscheidenden
Moment den Vorlauf vom
Herzbrand trennen, und damit
die Grundlage fiir einen
unverwechselbaren Whisky
legen.

Haben wir Sie neugierig gemacht?

Buchen Sie jetzt
Die Platze sind begrenzt!

Hier im Warehouse lagert Ihr Whisky

Termine -2023

Aktiv- Tagesseminar

Whisky & work

Single-Malt Whisky - selbst gebrannt

30.09. 21.10.
7.10. 28.10.
14.10. 04.11.

Beginn: 10:00 Uhr Ende: 16:00 Uhr
Termine ab 10 Personen auch nach Absprache

pro Person 99 €

inklusive Brennerfriihstiick,
3-Gang-Saison-Menii, Kaffeetafel und Seminar
Teilnehmerzahl 10 - 25 Personen

Neu- freie Brenntage
an diesen Tagen destillieren wir Whisky

einfach reinschauen - informell und kostenlos

kurzfristige Termine findest Du
auf unserer Homepage

oder scanne den Qr-Code

Anmeldung: klaus@landgasthof-gemmer.de
06486 /91000




