
Einrich-GIN Haselnussgeist

Produkte aus der Destillerie Hotel & Restaurant

Apfelweinbrand 
 7 1/2  Jahre im Holzfaß gereift

Hotel - Restaurant - Destillerie

Rettert

Historische Brennerei
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Kräuterlikör

Whisky Whisky 

Tradition seit 1908Tradition seit 1908

Unsere Komfortzimmer bieten Ihnen mit 30m² viel Platz, 
um in moderner Wohlfühl-Atmosphäre den Alltag 
auszublenden. Ein großzügiges Badezimmer mit großer 
Dusche lädt zum Entspannen ein.
 

Auf dem Balkon können Sie den Ausblick in den Hotelgarten 
genießen. Die Komfortzimmer sind mit 40 Zoll großen 
Fernsehern ausgesta�et und bieten Ihnen freien WLAN-
Zugang zum Internet mit 100 mbit/s.

In unseren Panoramazimmern im oberen Stockwerk  
können Sie die Aussicht über die Höhen des Taunus 
genießen.

Im Restaurant servieren wir regionale und saisonale Gerichte. 

Für Veranstaltungen stehen Ihnen 7 verschiedene 
Gesellscha�sräume für 10 - 160 Personen zur Verfügung.

Die Historische Des�llerie können Sie gerne auch nach 
Absprache besich�gen.
S�mmungsvolle Whisky-Tas�ngs mit verschiedenen 
Whiskys aus unserer Brennerei bieten wir Ihnen 
gerne nach Terminvereinbarung an.

Kräuterlikör
nach altem Familienrezept

Single-Malt Whisky - selbst gebrannt

Aktiv- Tagesseminar

Whisky & work
 2023



Hier im Warehouse lagert Ihr Whisky

Beginn:	10:00	Uhr										Ende:	16:00	Uhr
	

pro	Person	99	€

inklusive	Brennerfrühstück,
	3-Gang-Saison-Menü,	Kaffeetafel	und	Seminar

Teilnehmerzahl	10	-	25	Personen

  Anmeldung:					klaus@landgasthof-gemmer.de
06486	/	91000

Termine	ab	10	Personen		auch	nach	Absprache	

30.09.
			7.10.
14.10.

21.10.
28.10.
04.11.

Single-Malt Whisky - selbst gebrannt

Aktiv- Tagesseminar

Neu- freie Brenntage

Whisky & work

Termine -2023

kurzfristige	Termine	findest	Du	
auf	unserer	Homepage
www.gemmer-rettert.de
oder	scanne	den	Qr-Code

an	diesen	Tagen	destillieren	wir	Whisky
einfach	reinschauen	-	informell	und	kostenlos	

Sie können selbst bei der 
Herstellung unseres Single Malt 
Whisky´s Hand anlegen!

Zunächst setzen wir die 
Maische an -  anschließend 
beginnen wir mit der 1. 
Destillation,	dem Raubrand.

Nach dem Raubrand stärken wir uns 
mit einem exzellent zubereiteten 
3-Gang-Menü	mit regionalen und 
saisonalen  Zutaten.

Anschließend destillieren wir den 
finalen Feinbrand	des  Whiskys 

„Georg IV“.

Whisky brennen mit Klaus Gemmer in einer 
der ältesten noch in Betrieb befindlichen 
Brennereien Deutschlands. 

Sie können im entscheidenden 

Moment den Vorlauf	vom 

Herzbrand	trennen, und damit 
die Grundlage für einen 

unverwechselbaren	Whisky	
legen.

Haben wir Sie neugierig gemacht? 

Buchen Sie jetzt 

Die Plätze sind begrenzt!

Keine Fragen bleiben offen!

Mit Leidenschaft im Vortrag erklärt 
Ihnen Klaus Gemmer (fast) alles was 
Sie schon immer über die Herstellung 
eines Single-Malt-Whisky´s wissen 
wollten.

Im persönlichen Gespräch werden die 
Informationen noch vertieft.

Tasting 

mit verschiedenen  Whiskys aus 
der Destillerie.

New Make Spirit, Rye, Grain, 
Single-Malts, Faßstärken und 
torfgeräucherter Whisky 

Single-Malt Whisky - selbst gebrannt

Aktiv- Tagesseminar

Whisky & work


